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Studienordnung fir den Studiengang Internationale Weinwirtschaft des
~ Fachbereichs Weinbau und Getranketechnologie der Fachhochschule Wiesbaden
- University of Applied Sciences S




Aufgrund des § 50 Abs. 1 Nr. | des Hessischen Hochschulgesetzes (HHG) in der Fassung
vom 31.07.2000 (GVBL. I S. 374), gedndert durch Gesetz vom 20.12.2004 (GVBI. 1 S. 466),
zuletzt gedindert durch Gesetz vom 21.03.2005 (GVBL. I S. 226) hat der Fachbereichsrat des
Fachbereichs Weinbau und Getréinketechnologie der Fachhochschule Wiesbaden die nachste-
hende Studienordnung fiir den Bachelor-Studiengang Internationale Weinwirtschaft am 1.
April 2003 beschlossen. Sie wurde durch das Prisidium gemif § 94 Abs. 4 HHG am -
29.03.2004 genehmigt. - e '

Sie wird_hicnni't gemif § 39 Abs. 5 HHG -bekannt gegeben.

Wiesbaden, den 9. Mai 2005 -
: : Prof. Dr. h.c. Clemens Klockner
Prasident

GemiB Erlass des HMWK vom 29.03.2005 11 3.3-486/676(4)-1- wird diese 'Studienordnung
im SS 2005 dahingehend iiberarbeitet, dass alle Module durch eine Priifungsleistung abge- -
priift werden. . - :

Studienordnung fiir den Studiengang Internationale WeinwiﬁSChaﬂ
des Fachbereichs Weinbau und Getranketechnologie der
Fachhochschule Wiesbaden — University of Applied Sciences

Die Studienordnung regelt zusammen mit der Immatrikulationsordnung vom
3.12:2001 und der Prifungsordnung firr den Studiengang Internationale Weinwirt-
schaft Ziele, Inhalt und Organisation des Studiums fur den Studiengang Internatio- -
nale Weinwirtschaft des Fachbereichs Weinbau und Getranketechnologie der Fach-
hochschule Wiesbaden. o .

§1

Zieie des Studiums

(1) Das Studium soll eine qualifizierte Ausbildung mit erstem berufsqualifizierendem
Hochschulabschluss fir die vielfaltigen Sektoren der internationalen, aber auch der
nationalen Weinwirtschaft vermitteln. Es soll gleichzeitig die Voraussetzungen fur ein
Weiterstudium in einem Master-Studiengang schaffen, insbesondere in den von der
Fachhochschule Wiesbaden gemeinsam mit der Forschungsanstalt Geisenheim und -
der Justus-Liebig Universitat GieRen angebotenen Studienrichtungen. Das Studium
ist wissenschaftlich begriindet und anwendungsbezogen ausgerichtet.

(2) Das Studium vermittelt
- profunde Kenntni
wissenschaftlichen Grundlagen, _ : ;
- aligemeine Fachkenntnisse auf den Gebieten von Weinbau, Oenologie
und in den Wirtschaftswissenschaften, '

sse in naturwissenschaftlichen und wirtschafts-
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- Spezialkenntnisse in den Bereichen der Interhationalen Weinwirtschatt.

Dariiber hinaus vermittelt das Studium die Fahigkeiten zum selbsténdigen und
eigenverantwortlichen Arbeiten sowie zum L&sen von Fragestellungen nach
anerkannten wissenschaftlichen Methoden. '

§2
Zugangsvoraussetzungen
(1) Zugangsvoraussetzung fur den Studiengang Internationale Weinwirtschaft sind
die Aligemeine Hochschulreife, die Fachgebundene Hochschulreife oder die Fach-
hochschulreife sowie eine fachbezogene berufspraktische Tétigkeit (Vorpraxis) von 6

Monaten, die zur Einschreibung durch eine Praktikumsbescheinigung nachgewiesen
werden muss. Eine Lehre in dem durch die Bachelor-Ausbildung abgedeckten Be-

= rufsfeld gilt als gleichwertig. Eine andere nachgewiesene berufliche Tétigkeit in den

Berufsfeldern Weinbau, Oenologie oder Weinwirtschaft kann ganz oder teilweise an-
erkannt werden. ' :

(2) Eine Zulassung ist nicht méglich, wenn eine Bachelorprifung oder eine Diplom-
prifung in einem gleichnamigen oder verwandten Studiengang einer Hochschule im
Geltungsbereich des Hochschulrahmengesetzes endgultig nicht bestanden wurde

oder ein schwebendes Prifungsverfahren ansteht. .

§3
Dauer und Aufbau des Studiums

" (1) Das Studium ist ein Volizeitstudium. Die Regelstudienzeit, in der das Studium ab-

geschlossen werden kann, betragt 6 theoretische Semester.

(2) Das Studium ist formal nicht weiter untergliedert. Es schlie3t mit einer Bachelor-
Thesis und einem Kolloquium ab und enthélt ein Auslandspraktikum. .

(3) Das Studium kann nur zum Wintersemester begonnen werden.

§4

- Studienorganisation

(1) Das Studium ist modular aufgebaut. Der Aufbau orientiert sich an dem European
Credit Transfer System (ECTS). Die Module sind inhaltlich zusammenhéngende
Stoffgebiete. Sie werden innerhalb eines Semesters oder eines Studienjahres abge-
schlossen. Sie kénnen aus mehren Lehrveranstaltungen gleichen oder unterschiedii-.
chen Typs bestehen. ' o

(2) Fur jedes Modul ist eine Studienfachkoordinatorin bzw. ein Studienfachkoordi-
nator verantwortlich. Die Studienfachkoordinatorinnen und -koordinatoren werden
vom Dekanat bestimmt. Sie sind insbesondere fur die Organisation der Leistungs-

 feststellung im jeweiligen Modul verantwortlich. Die Zustéandigkeit des Dekanats und

des Prifungsausschusses firr die Leistungsfeststellung bleibt davon unberiihrt.



(3) Bei den Modulen wird zwischen Kern- und Profilmodulen unterschieden. Die
Kernmodule vermitteln die Kernkompetenz. Sie bilden den Schwerpunkt des Studi-
ums. Die Profilmodule dienen zur persénlichen Schwerpunktblldung Aus ihnen |st
eine Auswabhl zu treffen.

(4) Fur die einze!n_en Module wird die Leistung durch
- die Modulnote, die durch einen oder mehrere Leistungsnachweise ermittelt
- wird,
- sowie die anzurechnenden ECTS- Kredltpunkte als MaR der Arbeltslelstung
getrennt ermittelt und ausgewiesen.
Die Leistungspunkte werden vergeben, wenn das Modul erfolgreich abgeschlossen
wurde.

(5) Die fiir Module anzurechnenden ECTS-Kreditpunkte beriicksichtigen die durch-
schnittliche Arbeitsbelastung der Studierenden in den Lehrveranstaltungen der Mo-
dule und das zugehérige Selbststudium. Die fir ein Modul anzurechnenden ECTS-
Kreditpunkte sind in den Modulbeschreibungen der Prifungsordnung angegeben. -

(6) Fur das Modul Bachelor-Thesis und fiir das Kolloquium zur Bachelor-Thesis wer-
den folgende ECTS-Kreditpunkte vergeben:
' Bachelor-Thesis - 18 ECTS-Kredltpunkte

Kolloquium zur Bachelor-Thesis 4 ECTS-Kreditpunkte

(7) In jedem Semester miissen im Durchschnitt 30 ECTS-Kreditpunkte erreicht wer-
den. Im 6-semestrigen Studium entspricht dies 180 ECTS-Kreditpunkten,

§5

Studlenverlauf

(1) Den Studierenden wird ein Studium entsprechend dem Studienprogramm (Anlage
1) empfohlen. Fir die individuelle Gestaltung des Studienverlaufs sowie die Einhal-
tung der Termine fiir die Anmeldung und Erbrlngung der Lelstungsnachwelse smd
die Studierenden selbst verantwortlich.

(2) Die zeitliche Abfolge des tatsachlichen Angebots kann von diesem Studienpro-
gramm abweichen. Das Angebot an Profilmodulen kann abhéngig von der Nachfrage
vom Studienprogramm abweichen. Ein Anspruch auf ein vollstandiges Angebot an
Profilmodulen besteht nicht. :

(3) Der Stundenplan regelt die zeitliche Abfolge der Lehrveranstaltungen der Module
wahrend des Semesters. Der Stundenplan sichert ein tiberlappungsfreies Studium
bei den Kernmodulen. Bei den Profiimodulen kann es durch Parallelveranstaltungen
zu Uberschneidungen kommen.

(4) Das Auslandspraktikum 'ist' in der vorlesungsfreien Zeit zwischen dem 4. und
dem 5. Semester vorgesehen. im Studienverlauf gehort es zum 5. Semester.



(5) Die Bache’ldr—Theéis soll zum 6. Semester angemeldet werden. Voraussetzung
ist, dass mindestens 10 Kernmodule nachgewiesen werden. Mit dem Kolloquium zur
Bachelor-Thesis schlieRt das Studium ab. ' '

' §6 :
- Lehrveranstaltungstypen

Zur Erreichung der Lernziele werden verschiedene Lehrveranstaltungsformen mit -
entsprechenden Lehrmeth_od'en angeboten: .

Vorlesungenf Die Vorlesung ist eine zusammenhangende verbale Darstellung
. des Lehrstoffes. Sie dient der Vermittlung von Fakten und
Methoden. ' o

Teilnehmerzahl; 60 und mehr

Seminaristische Vorlesung: In der seminaristischen Vorlesung werden die
Lehrinhalte interaktiv mit den Studierenden erarbeitet.
Teilnehme_rzahl: 35 : '

Seminar: Im Seminar werden wissenschaftliche Erkenntnisse durch
- studentische Einzel- oder Gruppenarbeit systematisch erarbeitet,
prasentiert und diskutiert. : _ -
Der bzw. die Lehrende tbernimmt im wesentlichen die wissen-
schaftliche Vorbereitung, Leitung und Auswertung.

Teilnehmerzahl: 15

Praktikum: ‘Das Praktikum dient dem Erkennen von Zusammenhangen und
der Aneignung von Methoden durch weitgehend selbsténdige
Arbeiten und Versuche der Studierenden unter Anleitung der
~ bzw. des Lehrenden. Einzel- und Gruppenarbeit sind moglich.
Teilnehmerzahl: 15

Auslandspraktikum: Im Auslandspraktikum soli der Studierende bzw. die Studierende
durch die Bearbeitung von Projekten praktische Erfahrungen in
einem Betrieb sammeln und die im Studium erworbenen Fahig-
keiten und Kenntnisse anwenden. Zusatzlich soll die internatio-
nale Kompetenz gestérkt und erweitert werden. ' :

Die Betreuung erfolgt durch den Praktikumsbetrieb; die Hoch- '
- schule regelt die Vor- und Nachbereitung. :
‘GruppengroRe je Praktikumsstelle: 1 -3 )

Ubung ' Die Ubung ist eine die Vorlesung begleitende oder ihr nachfol-
.- gende Lehrveranstaltung, die der systematischen Durcharbei-
" tung des Lehrstoffs oder zur Vermittlung praktischer Kenntnisse
- und Fertigkeiten dient. '
Teilnehmerzahl: 20



Exkursionen: Durch eine Exkursion wird das an der Hochschule erworbene
. Wissen an ausgewahliten Beispielen der Berufspraxis fachtiber-
greifend veranschaulicht und diskutiert. -
Teilnehmerzahi: 20

Projekte: " Die Projekte setzen sich aus den Lehrveranstaltungsformen
Vorlesung und Seminar (Proje_ktseminar) zusammen.

Bachelor-Thesis: Die Bachelor-Thesis ist eine selbstandige studentische Eigenar-
 beit (bzw. Gruppenarbeit gem. den Bestimmungen der Prafungs- -
ordnung), in der ein Thema nach wissenschaftlichen Methoden in
einer vorgegebenen Frist bearbeitet wird. '

~ Die Betreuung erfolgt als Einzelbetreuung (bzw. als Betreuung AN
der Arbeitsgruppe) ’3

§8

 Leistungsnachweise

)] Anzahl Art und Wiederholungsmaglichkeiten von Leisfu'ngsnachweisen und deren
Benotung sind in der Priifungsordnung geregelt.

(2) Als Nachweis fur die erfolgreich abgeschlossenen Leistungsnachweise sowie die
fiir ein Modul erzielte Gesamtleistung wird in jedem Semester ein Sammelschein er-
stellt. Der Sammelschein enthélt die erzielten Noten sowie die jedem Modul zuge-
ordneten ECTS-Kreditpunkte. :

. (3) Die Dokumentation der erzielten Leistungen im Zeugnis regelt die Pri]fungsord'-
nung. . : : . - .

§9

Belégverfahreh

(1) Das Belegverfahren dient zur Organisation des Studiums, der Leistungsfeststel-
lung und der Leistungsverwaltung. = - _ ' -

(2) Die Belegung.wird zu Beginn des_Semesters im online-Veffahren durchgefuhrt.

B (3) Eine wiederholte Belegung eines erfolgreich abgeschlossenen Moduls ist ausge-
schlossen. _ ; . -

(4) Eine Lehrveranstaltung findet in der Regel nﬁr statt, wenn sie von mindestens funf
Studierenden belegt wurde. ' ' ' .
'§10
Studienberatung

(1) Dié. allgemeine Studienbératdng wird zentral von der Fachhochschule Wiesbaden
durchgefuhrt. In Geisenheim werden regelmatig Sprechzeiten angeboten. -



(2) Fur die spezielle Beratung zum Studiengang wnrd vom Dekanat eine Beraterin
bzw. ein Berater benannt.

§ 11
Evaluation und Fortentwickiung des Studiums

(1) Der Fachbereich bewertet den Bachelor~8tud|engang in unregelmagigen Abstén-
den durch interne Evaluation.

(2) Fur die Evaluation benennt _das Dekanat einen Evaluationsbeauftragten.

(3) Das Studienprogramm wird bei Bedarf an die geanderten Anforderungen.aus
Wissenschaft und Praxis angepasst. ' :

§12
Schlussbestimmungen.

(1) Diese Studiénordnung tritt am Tage der Verbffentlichung in den Amtlichen Mittei-
lungen der Fachhochschule Wiesbaden in Kraft.

~ Geisenheim, den 15. Mérz 2004

Der Dekan . Der Vizeprasident

(Prof. Dr. O. Lohnertz) | (Prof. Dr. R. Henrici) -



Anlagen:
Anlage 1: Stundentafel
Anlage 2: Modulkatalog K_émrnodule

Anlage 3: Modulkatalog Profilmodule

)
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Anlage 1: Stundentafel
' S— —
1 Kernmodule _sws | o | Modu | PL/ Semester
? Lehrveranstaltungen (LV) ' N FSA R At ISLI1|2|3|4|5]|6
Volkswirtschaftsiehre - 1 6 6 | KM |SL|3[3]| |
Betriebswirtschaftslehre - ' 6 1 6 | km |PL]3 |3
.| Grundiagen des Managements ' _ 5 6 | Km |sL
LV Marketing ' 3 1 3
LV Unternehmensfahrung ' | 2 o RE 2
iﬁechtliche Grundiagen 5 | 6 | KM |sL|2]|3
IOenologiel : 6 | 6 KM | PL
LV Technologie der Weinbereitung : 4 ' 2|2
L_vsfanson'k L 2 2
Weinbau 6 6 KM | PL
LV Allgemeiner und Skologischer Weinbau _ 5 . 4|1
LV Sorten und Unterfagen - 1| | 1
Mathematik und Statistik 6 6 KM JSL|3)|3
Datenverarbeitung 6 6 KM [SL}|6
Fach- und Wirtschaftsenglisch 4 6 KM |SL]2]|4
l oenologie Il 6 6 | km |sL|
LV Mikrobiologie ' 4 - 212
LV Weinchemie ' 2 ' | 2
Kostenrechnung - 6 1 6 KM | SL
LV Verfahren der Kostenrechnung Sl 2 : 2
| Lv Anwendungsgebiete der Kostenrechnung . 4 2|2
Unternehmensmanagement ) 6 6 KM | SL 6
Spezielles Marketing _ 6 6 KM | PL
Unternehmensrecht 5 T 6 | kv [pL s
f;:iaikt Verbraucherlander Westf und Nordeu- 4 ' 6_ km | pPL 4
"} Projekt Frankreich , 4 | . 6 KM | PL 4
Praxismodul Ausland (8 Wochen) 2 8 | km |st] | | X
Bachelor-Thesis 18 | km [Pl | | | X
Kolloquium ' ' 4 ' PL X




Profilmodule _SWS__ | g | Modul | PUE Semester _
Lehrveranstaltungen (LV) _ W ‘,’_'3 - At ISL1112131415 6
Projekt italien : 4 -6 PM fSL) | | 4
--Projekt Deutschiand, Osterreich, Schweiz 4 6 | pm |sSL o .4'
ggﬁ::ﬁ? 333:,09'3 Griechenland) | A - 4 "’."' st | 4
Projekt Mittel- und Osteuropa 4 6 PM | SL| ) 4
Projekt “Neue Welt“- Weinlander o 6 | pm |sL] 4|
Projekt Asien ! 4 6 pm st | | | 4
Seminar Fallstudien zum Produktmanagement 4 e | em sty | | | 14}
Planspiel , : - 4 6 | pm |sL| ol A
:[":lds‘;:?flt‘oﬁle in der Internationalen Wein- |s ’ e |em 1s e
Fachfrerndsprache (wahlweise) 6 PM ISL] | |6
Spezieller Weinbau 1 : 6 6 PM I SL
LV Bodenkunde/Pflanzenemnéhrung 1 PR B ool biihio 3
LV Ampelographie : ¥ n B 2 Coieni ke B P by _
Spezieller Weinbau 1l L 8 6 | Ppm |Jst| 1 _ d
LV Phytomedizin, Schadursachen, Nutzhnge NLATO g : R o : 212 1
LV Biologie der Rebe : B | 2 i I EY "
1 Qualitaitsmanagement G ‘4 : 6 | PM |SL| 4 ]
Alkoholfreie Getrdnke | . o _ 6 6 PM | SL _ __
LV Fruchtsafte ' ; _ 4 : 1212 :
LV Gemasesafte . ' f
LV Ernahrungsphysiologie : 1.1 : 1 |
| Alkonotfreie Getriinke i | 6 | | & | Pm|stL -
"LV Erfrischungsgetrénke D | 1 1. 4l
LV Mineral und Tafelwasser HTh 2 Tee | 2
Alkoholische Getrinke - . 6 | 6 | Ppm |SL .
LV Technologie des Schaumweines K3 2 G A : 2
LV Spintwosen - ... 2y 11 12
LV Frucht- und Likérweine i o 2 1 2
Ressourcen und Umwelt e 6 | | 6 | Pm|SL ' 6
g::r:;::g;‘ :‘:ﬁm?;mkatlon Tt_eieh 4 T 6 lemls : 4

KM = Kemmodul (Pfiicht)

PM = Profilmodul (Waht)

PL = Prifungsleistung

SL = Studienleistung _

LV = Lehrveranstaltung _ |

SWS = Semesterwochenstunden :
_ ECTS = Kreditpunkte nach dem Europdischen Credrt Transfer System
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Anlage 2:

Modulkatalog Kernmodule

T &5 ‘_‘ Gk S e A e

Inhalit: |

Volkswirtschaftslehre
Betriebswirtschaftslehre
Grundlagen des Managements
Rechtliche Grundlagen
Oenologie |

Weinbau o
Mathematik und Statistik
Datenverarbeitung

Fach- und Wirtschaftsenglisch -
Oenologie li

Kostenrechnung
Unternehmensmanagement
Spezielles Marketing
Unternehmensrecht

~ Projekt Verbraucherlander West- und Nordeuropas

Projekt Frankreich
Praxismodul Ausland
Bachelor-Thesis
Kollogquium

10




Volkswirtschaftslehre

Verantwortlicher:
Dozent:

Modu.l?.icle:

Lehrmethoden:
Voraussetzungen
Leistunglsnachweis:
ECTS Credits:

- SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung'

Belegnummer 210
Kernmodul ‘
Studienleistung

Prof. Dr. D. Hoffmann

e o & & & © 9o &

Prof. Dr. D. Hoffmann und Ichraufirag

- Die Studierenden

verstehen die volkswnrtschaﬂhchen Ablidufe und Zusam~
menhénge,

konnen die Beziehungen zwmchen volkswirtschaftlichen
Rahmenbedingungen und der wirtschaftlichen Lage und
Entwicklung von Unternehmen-einschétzen und bewerten,
kennen die Inhalte und Bedeutungen der EU-
Weinmarktordnung fiir die Weinwirtschaft in Europa.

Wettbewerbstheorie
Faktormérkte und Einkommensverteilung

* Wirtschaftssysteme und Wirtschaftsordnungen

Produktionsfaktoren
Produktionstheorie

Kostentheorie

Theorie der Preisbildung
Grundlagen der Wirtschaftspol itik

Grundlagen und Strukturen der A[,rarpolltlk und Weinwirt-

schaftspolitik

~ Ziel, Aufbau und Instrumente der EU- Wemmarktordnung

100 % Vorlesung

keine

Klausur

6

6

1 80 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbereitung sowie
Klausurvorbereitung 50%. -

1. und 2. Semester -

1



. Betriebswirtschaftslehre

. Belegnummer 30
] _ - Kernmodul

| Priifungsleistung

; Verantwortlicher: - Prof. Dr. R. G&bel
] Dozent: _ Prof. Dr. R. GSbel
| Modulziele: _ " Die Studierenden

* lernen die Erfassung und Auswertung der wirtschaftlichen
- Verhiltnisse in Unternehmen, sowie die dafiir notwendigen
grundlegenden Methoden '
* verstehen die Unterschiede und Anwendungsgebiete der ver-
schiedenen Methoden :
* konnen die erfassten Daten auswerten und interpreticren.

Ziele und Zielsysteme der Unternehmen

Aufbau und Handhabung des Rechnungswesens
Kontenrahmen und —gliederung

Grundlagen der Kontierung

Aufbau, Erstellung und Auswertung der Bilanz
Bewertung von Aktiva und Passiva

Grundlagen der Bilanz- und Unternehmensanalyse
Grundlagen der Kosten- und Leistungsrechnung
Erstellung eines Businessplanes

Grundlagen Investition und Finanzierung

® ® & © & o ° 0 o o

Lehﬁethoden: | 100 % Vorieslung

Voraussetzﬁngen: keine

Lefs;ungsn_éichwcis: Klausur

ECTS Credits: . 6

sws: 6

Work_l-o_-ad: - 180 Stunden;IVOrlcsung 50%, Vor- und Nachbcreitpng 5(.1wie

~Klausurvorbereiting 50%.

Empfohlene Einordnung: 1. und 2. Semester

12




Grundlagen des Managemeh_ts

Verantwortlicher:
Dozent;

Modulziele:

. Modulinhalte:

Lehrmethode:
Leistungsnachweis:
Voraussetzungen:
ECTS:

SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

Belegnummer 220
Kernmodul
Studienleistung

‘Prof, Dr. R. Gobel
Prof. Dr. R. Gébel

Die Studierenden

e verstehen die Funktion und die Einbindung des Marketmg in
den Prozess der Unternehmensfithrung,

e haben cinen Uberblick iiber die Marketmginstrumente und
ihre Verkniipfung,

e - kennen die Ziele und grundlegenden Methoden der Markt-
forschung innerhalb der Weinbranche,

e kennen die grundlegenden Elemente der Untemehmensﬁih-
rung, :

o haben einen Uberblick iiber Formen Ziele und Funktionen
der Unternehmensfiihrung,

" e haben einen Uberblick iiber dic Grundlagen des Projektma-

nagements

e verstehen die spezifischen Probleme in klcmen und mittleren
Unternehmen,

e verstehen die spezifischen Anforderungen in Unternehmen
der Weinbranche.

Grundlagen des Marketing

Begriff, Konzeptionen und Einordnung des Marketing in
den Prozess der Unternehmensfiihrung -
. Marketinginstrumente (Produkt-, Preis-, Distributions- u.
Kommunikationspolitik)

Grundlagen des Produktmanagements und des strategi-
schen Marketings

o Methoden der Marktforschung

. Kaufentscheidungsprozesse _

B Grundlagen der Unternehmensfithrung
. Organisation und Personal

s - Managementsysteme

. Projektmanagement

= Grundlagen der Entscheidungstheorie
. Grundlagen und Methoden der Planung und Kontrolle
Vorlesung (100%)

Klausur

keine

6

3

180 Stunden, Vorlesung 42%, Vor- und Nag:hbefeitung’ sowie

- Klausurvorbereitung 58 %.

1. und 2 Semester

13
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Rechtliche Grundlagen |

Verantwortlicher:
Dozenten:

. Modulziele:

- Modulinhalte:

-_Lchrmethode:

Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:

' ECTS Credits:
' SWS:

- Workload:

Belegnummer 230
Kernmodul
Studienleistung

Prof. Dr. F.-E. Riickert

Lehrauftrige

Die Studierenden _ _ _

 haben einen Uberblick iiber die relevanten Rechtsgrundla-
gen, die grundlegenden Rechtsmethoden und ihre Anwen-
dung, '

* kennen die wesentlichen Inhalte der deutschen und europdi-
schen Weinmarktsordnung, o :

* bekommen einen Uberblick iiber dic Grundlagen des Wirt-
schafts- und Steuerrechts, ' '

* haben praktische Erfahrung in der Kellerbuchfithrung mit

.- EDV.

Einfiihrung in das deutsche Rechtssystem
Rechtsgrundlagen und ihre Anwendungsgebiete (BGB,
HGB) | -
Grundlagen des Wirtschaftsrechts _

e
 Grundlagen des Steuerrechts
¢ Deutsches Weinrecht
* Deutsche und Europiische Weinmarktordnung
* Verordnungen nach Weinanbaugebieten
* Spezielle EDV-Kellerbuchfiihrung mit Ubung
Vorlesung (100 %)
Klausur,
keine
6
5

180 Stunden; Vorlesung 42%, Vor- und Nachbereitung sowie
Klausurvorbereitung 42%. . '

Empfohlene 'Eindrdnung: ~ l.und 2. Semester

14



Oenologie 1

Verantwortliche:
Dozenten:

. Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:
Voraussetzungen:
Leistungsnachweis

ECTS Credits:
SWS:

Workload

Empfohlene Einordnung

Vorlesung 67% und Ubungen 33%

Belegnummer 10
Kernmodul

Priifungsleistung
Prof. Dr. M. Christmann ) |
Prof. Dr. M. Christmann, Dr. R. Jung, Dr. F . Ziin

Die Studierenden sind in der Lage

~* komplexe Zusammenhinge zwischen Traubenqualitit

und adiiquater Traubenverarbeitung zu erkennen,

e selektiv Verfahren auszuwihlen in Hinblick auf das ge- lﬁ]
wiinschte Endprodukt, ",

o sensorische Einfliisse verschiedener Herstellungsverfahren -
und BehandlungsmaBnahmen auf clxc Wcmquahtat Zu erken- '
nen-und zu nutzen,

¢ Kenntnisse der Sensorik in der Fva]memng von Weinen und
Technologien einzusetzen.

Technologie der Weinberei tung: Lese, Traubentransport, Presse,
Mostkldrung, Anreicherung, Girung, Gérstopp, biologischer

S#ureabbau, Abstich, chemische Entsduerung, Schwefelung;

Schénung, Verschnitt, Stabilisierung, Filtration, Fiillvorberei-
tung, Barriqueausbau, Rotweinbereitungsverfahren, Spezialwei-
ne.

Sensorik: Sinnesempfindungen, Sensorische Testmethoden, Ein-
zelprobenpriifung zur Beurteilung von Weinen, Beschreibende
Beurteilung von Weinen und Vokabular, Mangel, Krankheiten
und Fehler von Wemen Einfluss des Glases und der Trmktem-
peratur; :

keine

Klausur

6
6

180 Stunden; Vorlesung und Ubungen 50%, Vor- und Nachbe-
reitung sowie Klausurvorbereitung 50%;

1.und 2. Semester
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Weinbau

Verantwortlicher:
Dozenten:

Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:

 Voraussetzungen:

Leistungsnachweis:
ECTS Credits:
SWS:.

Workload:

.Enipfohlene Einordnung

- Belegnummer 20
Kermnmodul
Priifungsleistung
Prof. Dr. H. R. Schultz :
Prof. Dr. R. Kauer, Prof. Dr. E. Riihl, Prof. H. R. Dr. Schultz,
Prof. Dr. B. Steinberg ' -

Die Studierenden
® kennen die Entwicklungsabldufe und Physiologie der Rebe
und die Grundlagen der Ertragsbildung, )
® haben Kenntnisse iiber die inhaltsstofflichen Ablaufe wihrend
der Beerenentwicklung und die Méglichkeiten der Steuerung
durch weinbauliche MaBnahmen, . '
® kennen verschiedenste Anbausysteme und deren Anwendung,
® besitzen Kenntnisse tiber den Reben und Boden-
Wasserhaushalt und die damit verbundenen Auswirkungen auf
die Anbaumethoden, ;
® kennen die Methoden 6kologisch umweltschonender
Wirtschaftsweise und alternative Verfahren zur
Qualitétsbestimmung, : _
® sollen in der Lage sein, grundlegende Konzepte im
Qualitatsweinbau umzusetzen. Basierend auf den vermittelten
Informationen sollen vorgegebene Produktionsziele -
weinbaulich zielgerecht erreicht werden,
® haben Kenntnisse in der Rebenziichtung und Klonenselektion,
® kennen die rechtlichen und fachlichen Grundlagen der
Pflanzgut-Produktion.

Entwicklungszyklus der Rebe: Okophysiologie der Rebe; Reb-
flurbereinigung; Anbausysteme, Laubarbeiten; Ertragsgesetze;
Wasserhaushalt; Reifeparameter; Okologisch umweltschonende
Wirtschafisweise; organische Diingung; Bodenpflege.
Grundverfahren der Rebenziichtung: Klonenselektion, Kreu-
zungsziichtung, Unterlagenziichtung; Kriterien der Unterlagen-~
und Sortenwahl;

Rebpflanzguterzeugung: Produktion von Unterlagen und Edel-
reisern, Ilerstellung von Pfropfreben, Vermarktung von Ver-
mehrungsmaterial, Pflanzgut-Kategorien; Rechtliche Grundla-
gen: Klassifizierung, Sortenversuche, Sortenschutz, Pflanzgut-
bearbeitung. -

| Vorlesung (100%)

keine

© Klausur

6

6 .

180 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbereitung sowie
Klausurvorbereitung 50% :

1. und 2. Semester
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Mathematik und Statistik |
- Belegnummer 240

Kernmodul

Studienleistung

Verantwortlicher: _ Prof. Dr. K. Velten
Dozent: ' , Prof. Dr. K. Velten
Modulziele: Die Studierenden beherrschen

e die Grundlagen der linearen Algebra und kénnen mit einfa-
chen und multiplen Variablen rechnen,
¢ die lineare Optimierung und Differentialgleichungen, .
 statistische Fragestellungen aus dem Bereich der internatio- '})ﬂ
nalen Weinwirtschaft 16sen. :

Modulinhalte:

e Lineare Algebra;
o Kalkulation mit einer oder mehreren Vanab]en,
e Lineare Optimierung; Partialdifferenzierung;
e Stdtistik;
Lehrmethoden: Vorlesung 85%, Ubungen 17%
Leistungsnachweis: Klausur
Voraussetzungen: keine
ECTS Credits: 6
SWS: 6
Workload: 180 Stunden; Vorlesuhg und Ubungen 50%, Vor- und Néchbe—
- reitung, Eigenbearbeitung von Auf] gabenstellungen, sowie Klau-
survorbereitung 50%.
B | ' 1\)]
Empfohlene Einordnung: 1. und 2. Semester _ : ' !
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Datenverarbeitung

-Belegnummer 250
Kernmodul
, E | Studienleistung
"~ Verantwortlicher: . - Prof. Dr. D. Unkelbach '
Dozenten: | Prof. Dr. D. Unkelbach, Dipl.-Ing. R. Lénarz
Modulziele: _ Die Studierenden werden:
e verstehen, was Rechner leisten und wie sie Information dar-
~ stellen,
) Grundversténdms‘ haben iiber Antbau und Arbeuswense ei-

nes Rechnersystems sowie iiber die Struktur von Lokal- und
Weitverkehrsnetzen,
am PC mit der graphischen Oberfliche arbeiten kénnen,
sich im Netzwerk autorlslcren und Internetdienste nutzen
kénnen,

* mit giingigen Textverarbeitungs-, Gra[' k- und Tabellenkal- -
kulat:omprogrammen arbeiten kénnen,

* - in der Lage sein, lokal und im Netz elektronisch zu publizie-
ren;

¢ Datenbanken sowie Datenbankabfragen zu formulieren, das

: , relationale Datenmodell und dic Logik von Datenbankabfra-

SR gen verstehen,

_ ¢ Grundverstindnis von Datenschutz und Datensicherheit ha-

] ' '_ ~ ben und das Datenschutzgesetz kennen.

E ' ¢ EDV-gestiitzte Prisentationen erstellen kénnen

_ % ' Modulinhalte: ; ASCII-Code, licxademmalzahlcn, Darstellung von Zahlen, Dar-
1 -~ stellung von graphischer und akustischer Information, Daten-

komprimierung, Verkniipfungen, I'l -Sicherheit, Datenbank-
Abfrage-Sprachen, Recht und Pflichten von ertschaﬁsunler-

nehmen nach dem BDSG;

Methoden und Beispiele zu EDV—gcstutzten Présentationcn

- Lehrmethoden: | Vorlesung 33%, (bungen 67 %

a ‘Leistungsnachweis Klausur
q. . - Voraussetzungen: keine
ECTS Credits: 6
i “SWS: | 6
.  Workload: 180 Btundcn Vorlesung und Ubung 50%, Vor- und Nachberei-
” I tung, Bearbeitung von Ubung,saufgdben sowie Klausurvorbc-
- reitung 50%

Empfohlenc Einordnung: 1. Semester
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Fach- unjl Wirtschaftsenglisch

i

Verantwortliche: -

Dozenten:

Modulziele:

-Modulinhalte:

" Lehrmethoden:

Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:

ECTS Credits:
SWs:

Workload:

- Empfohlene Einordnung:

Belegnummer 260.
Kernmodul
Studienleistung

Dipl.-Ing. W. Mattmiiller-Schultz

Lehrauftrag

Die Studierenden konnen sich in ihrem zukiinftigen Arbeitsfeld
redegewandt und fachlich korrekt in enghacher Sprache unter-
halten und schriftlich ausdriicken.

Sie beherrschen die wichtigen Fachausdriicke in den Berelchen
Wirtschaft, Oenologie, Weinbau und Getrinkewirtschaft.

Wirtschaftsenglisch

- Fachvokabular Weinbau
Fachvokabular Oenolgie
f‘achvokabular Getrankewmschaﬂ

~ Seminaristischer Unterricht 100%

Klausur

keine

6
.6

180 Stunden; Seminaristischer Unterricht 50%, Hauéa;_'beiten :
und Ubung in Eigenarbeit sowie Klausurvorbereitung 50%.

1. und 2. Semester
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Kostenrechnung

_ Verantwortlicher:
Dozent:

Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethode:
" Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:

- ECTS:

- SWs:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

Belegnummer 280
Kernmodul
Studienleistung

Dipl. Oen. M. Mend

Dipl. Oen. M. Mend

Die Studierenden

e e o o o

sind in der Lage praxisrelevante Controlling-Instrumente in

~ Unternehmen einzusetzen,

kennen die wichtigsten Methoden der Bud getlerun g und
Kalkulation und ihre Anwendung in Unternehmen der
Weinbranche, '

konnen konkrete U ntemelnnensentscheldungen durch ein

Controllingsystem mit vorbereiten, beglenen und kontrollie-

ren, -
beherrschen die Techniken der Frfolgs— und Kostenkontrol-
le.

Aufgaben, Organisation und Instrumente des Unternehmens-
Controllings

Systeme und Verfahren der Kostenrechnung

Kurzfristige Erfolgskontrolle

Budgetierung und Kalkulation

Fallbeispiele und Ubungen zur Kostenrechnung
Fallbusplelc und Ubungen zur Budgetierung und Kalkulati-
on

Vorlesung 100%

Klausur

keine

g

6

180 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbereitung, sowie
Klausurvorbereitung 50%.

3. und 4. Semester

oy



Uhtern_eh-me’nsmanagem'ent

Verantwortlicher:
Dozent:

K| © Modulziele:

Modulinhalte:

e R M A A s S R AR L

T SRR

Lehrmethode:
Voraussetzungen:

; ECTS Credits:
SWS ..

e Workload:

Leistungsnachweis:

-_ijri_p‘fohiene Einordnung: 4. Semester

Belegnummer 290
Kernmodul

_ - Studienleistung
Prof. Dr. R. Gébel : .

Prof. Dr. R. Gobel |

Die Studierenden
* haben vertiefte Kenntnisse tiber Instrumente und Methoden der
_ Strategischen Untemehmensplanung und —fiihrung

* sind beflihigt und motiviert eine zje] gerichtete Strategieplanung
vorzubereiten, konkrete strategische Entscheidungen zu unterstiitzen
und im Unternehmen umzusetzen
kennen die Bedeutung und Techniken der Mitarbeiterfiihrung,
haben Kenntnisse der Teamentwicklung und -fihrung
verfligen iiber anwend ungsorientierte Kenntnisse zu den Methoden
der Investitions- und Finanzierungstheorie und jhrer praktischen

- Anwendung -

- Grundlagen der strategischen Umemehmensﬁihmng
Strategische Austichtung und Unternehmerpersénlichkeit
Instrumente der strategischen Unternehmensfiihrung
Unternehmerische Standortanalyse ( Untemchmensana]ysc)
Unternehmensstrategien in der Weinbranche
Planung und Umsetzung von Strategiekonzepten
Methoden der Planungs- und Entlscheidungsﬁn'dung _
Personalfiihrung, Fihrungsfunktionen und Fithrungstechniken
Kommunikation, Gespréchsvorbereitung und Gespréchsfiihrung
Grundlagen der Kapital-, Investitions-, Finanzierungs- und Liquidi-
tatsplanung Lo
e Finanzplanung (Kapitalbedarfsermittlung, Kapitaldeckung, Finanz-
planung) o ox o :
* Finanzanalyse (Investitionsanalyse, Finanzierungsanalyse, Bilanz-
und Liquiditéitsanalyse) ' '
. lnvestitionsentscheidungen und lnves_lition_scontrolling in der
Weinwirtschaft ' '

.....-.C.I.

Vorlesung 83%, Ubung 17%
Klausur '

keine

6

6

180 Stunden; Vorlesung und Ubung 50%, _
Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvorbereitung 50%;
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Spezielles Marketing

Verantwortlicher:
Dozenten: -

- Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:

- Leistungsnachweis:
~ Voraussetzungen:

ECTS Credits:
SWS:

“Workload

Empfohlene Einordnung

Belegnummer 40
Kernmodul
Priifungsleistung

Prof. Dr. D. Hoffmann

Dr. K.-H. Bock, Prof. Dr. D. Hoffmann

Die Studierenden:

e verstehen das Verbraucherverhaltcn

e konnen Marktforschung projektieren, durchfiihren und die
Ergebnisse bewerten,

¢ kennen das Marketinginstrumentarium,
beherrschen die konzeptionellen (rrundlagen des Marke-
tingmanagement,

e sind in der Lage Marketingentscheidungen zu entwickeln, zu
begriinden und umzusetzen.

e Methoden der Markiforschung und ihre Bedeutung im Ge-

trinkesektor

Ergebnisse der aktuellen Getrankemarktforschung,

Theorie des Einkaufsverhaltens von Weinkonsumenten

Marketingstrategien in der Getrankewirtschaft

Theorie und Techniken der Produktgestaltung bei Wein,

Sekt und Spirituosen

Theorie und Techniken der Werbemittelgestaltung,

Vertrieb und Logistik in der Getrénkewirtschaft,

e Marketing — Mix — Konzepte im Direktvertrieb, Fachhandel,

Lebensmitteleinzelhandel in der Gastronomie und beim Ex-

port,

¢ Konzepte des Gemeinschaftsmarketin g

® & & @

Vorlesung 100%

Klausur
keine

6

6

180 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbereltung sowie
Klausurvorbereitung 50%. '

3. Semester
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Unternehmensrecht

- Verantwortlicher:

Dozenten:
Modulziele:_ :

Modulinhalte:

Lehrmethode:

- Leistungsnachweis:
_Vomussetzungen: -

ECTS Credits:
SWS:
Workload:

o«

Emptohlene Einordnung:

~ Belegnummer 50
Kernmodul
. ' Prl'.lﬁmgslcistung

Prof. Dr. Hoffmann ;

LA Rechtsanwalt M. Dittmer

Die Studierenden

* - kennen das System der deutschen Besteuerung ynd gewin-

- hen einen Uberblick iiber die steuerlichen Rahmenbedingun-

- gen in den Staaten der EU und den USA, '

* verfiigen iiber branchenspezifische Kenntnisse in Fragen der
Besteuerung und des Steuerrechts von Unternehmen ver-
schiedener Rechtsformen, =« = .

* haben einen Uberblick iiber die fiir Unternehmen relevanten

. Rechtsgrundlagen, die grundlegenden Rechtsmethoden und
ihre Anwendung, ' '

* kennen die rechtlichen Rahmenbedingungen des branchen-

spezifischen nationalen upg internationalen Wirtschaftsver-
kehrs.

Grundlagen des Steuerrechts Lo

Begriff, Abgrenzung und Zweck der Steuern
Zusémmenhang von Steuerrecht, Finanzwirtschaft und be.
triebswirtschaftlicher Stcuerlehre o -

* Beteiligte und Systematik der Besteuerung

* * Steuerarten und Bestcuerungsverfahren.

* Internationales Steuerrecht ' : _

* Einkunfisarten und Grundlagen der Einkommensermittlung
. Untcrnchmcnsbesteuerung nach Rechtsform

* Grundlagen des Wirtschafisrechts |

L ]
L ]
]
.
L ]
®

Immaterialgiiterrecht | -

- Recht des internationalen Wirtschaftsverkehrs
Wettbewerbs- und Kartellrecht '
Vertragsrecht und Vertragsgcstaltung
Arbeitsrecht und Arbeitsvertragsrechi
I*he- und Erbschafisrecht

Vorlesung 100%

- Klausur

keine

6
5 - _
180 Stunden; Vorlesung 42%,; Vor- und Nachbereitung, Haus-

- arbeit sowie K}ausurvorbereilung 58%.

3. Semester
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Projekt Verbraucherlinder West- und Nordeuropas

Verantwortlicher:
Dozenten:

Modulziele:

Modulinhalte:

'Lehrmethoden:
Leistungsnachweis
Voraussetzungen:
ECTS Credits:
SWS:

Workload

- Empfohlene Einordnung

Unterrichtssprache:

.4, .

Belegnummer 120
Kernmodul
- Pritfungsleistung

Prof. Dr. D. Hoffmann
Prof. Dr. D. Hoffmann, Dr. K.-H. Bock

Die Sludlerenden

o verfiigen iiber fundierte I(enntmsse tiber die Struktur und die

Entwicklung des Getrinkemarktes, - _ N
kennen das Verbraucherverhalten zu Wein, &

e kennen die landesspezifischen Rechtsregelungen der Ver-
marktung alkoholischer Getréinke,

_ e kennen die Besonderheiten des Imports und der Absatzka-- _

niile fiir Wein, Sekt und _Spiriluosen.

Fir die Lander Grofbritannien, Holland, Dﬁnemark und

Schweden:

¢ Gesellschaftliche und wirtschaftliche Rahmenbcdmgungen,

¢ Entwicklung und Bedeutung der Getriinkewirtschaft, spe-
zielles Steuer- und Wirtschaftsrecht fiir den Handel mit
Wein (u. a. fiir on- und off - llcense),

) _Import- und Absatzkanile,

® Markelmg Mix Konzepte im GroB- und Einzelhandel, so-
wie in der Gastronomie

. Farmenproﬂle bedcutender Unternehmen.

Vorlesung 50 %, Seminar 50 %
Kiausul_ und ‘Seminar mit Vortrag und schnfthcher Ausarbeltung

keine
6. £ : | . .

180 Stunden.,' Vorlesung und Seminarvortriige 33%, Vorberei-
tung Seminar 34%; Vor- und Nachberenung soww Klausurvor-
bereltung 33%,; :

4. Semest_er :

teilweise Englisch
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Verantwortlicher:
Dozent:

Modulziele:

Modulinhalte: -

L.ehrmethoden:

Leistungsnachweis:

 Voraussetzungen:

ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnuﬁg:

Projekt Frankreich |

Belegnummer: 110
Kernmodul
- Priifungsleistung

Prof. Dr. R. G6bel

Prof. Dr. R. Gobel

Die Studierenden

kennen die landesspezifischen Zusammenhiinge zwi-
schen Gesellschaft, Historie, Réchtssystem , insbesonde-
re Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen,
konnen die Weine der verschiedenen Regronen beschrei-
ben und bewerten, ‘

“beherrschen die wemrcchthchen Pestlegungcn und ihre

Auswirkungen auf dlc Produktprofile.

Gesellschdﬂhchu und volkswutsohaﬂhchc Strukturen
Frankreichs

Entwicklung und Bedeutung der (JCtTJDkCW!]‘tSChan und -
des Getriankemarktes in Frankreich

Franzosisches Wein- und Wirtschaftsrecht,

Struktur und Entwicklung des franzosischen Weinmark-
tes nach Verbrauch, Absatzwegen und Auflenhandel
Produktionsstruktur ﬁir Wein, Sekt, lemweme und Spi-
rituosen

- Die jeweiligen Weinbauregionen nach Erzcugerstruktur,

Absatzstruktur, besonden.m Weinrecht und !’roduktpro- :
filen
Institutionen der Weinwirtschaft

Vorlesung'SO%, Seminar 50%

Klausur und Seminar mit Vortrag und schrifilicher Ausarbeitung

keine

6

4

180 Stunden; Vorlesung und Scminarvortrﬁge 33%, Vorberei-

tung Seminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor—
bereitung 33%; :

4. Semester
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Praxismodul Ausland

Verantwortliche:

Modulziele:

* Modulinhalte:

.Leh'rmethoden:

Leistungsnachweis -
Voraussetzungen:
ECTS-Credits
Empfohlene Einordnung

Kommentare:

" BelEgnumrﬁer 300
Kernmodul
Studienleistung

Dipl.-Ing. W. Mattmiller-Schultz

Die Studierenden - o

e . erfahren in der Praxis, wie das theoretisch erlernte Wissen
im angestrebten Berufsfeld in technisch-wirtschaftlichen
sowic organisatorischen Zusammenhdngen angewandt wird;

e machen erste eigene Erfahrungen im Umgang mit Vorge- -
setzten, Kollegen, eventuell Mitarbeitern und auch Kunden

- . auf einer hdheren Ebene als im Vorpraktikum (Softskills);

¢ fiihren von den Praxisbetrieben gestellte zeitlich begrenzte
Projekte selbstiéindig aus und erarbeiten sich damit personli-
- che Kompetenz fiir den spiteren Berufseinstieg;
® behaupten sich in einem fremden Land im beruflichen und
- privaten Umfeld in Anwendung der entsprechenden Fremd-
sprache; :
. beherrschen das Benchlswesen

Am Studienort:
Einfiihrung in die Bewerbungsverfahren, das Angebot und die
Anforderungen von praktls(.hcn Titigkeiten und moglichen
Projekten in Betrieben sowie das Berichtswesen.

Vor Ort im Praktikum: .
Praktisches und kompetentes Arbeiten in Anwendung von
Fremdsprachen und theoretischien Vorkenntnissen sowie in einer

Form, die den landes- und untemdunensspemﬁschen Gegeben-

heiten angepasst ist.

Durchfiihrung zeitlich begrenzter Projekte oder Tﬁtlgkeltcn

In Eigenarbeit fiir die Berichterstattung: Darstellung des Landes
und der Branche, Erfassen der Bedeutung des Unternehmens;
Beschreibung und Darstellung der Unternehmens-Struktur und —
Organisation sowie der durchgefiihrten T4tigkeiten und Projek- -
te; E:lahrungsbcnchte zum Thema Schlusselquallf kationen.

Sammeln von erahrungen durch praknsche Tatigkeit im Be-

trieb, Einfiihrung: Seminar, Ubung

Bericht und Praktikumszeugnis der Praxisstelle
keine

8 :

5. Semester, teils vor Vorlesungsbeginn

mindestens 8 Wochen Praktikum im Ausland -

27
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- Bachelor-Thesis

Dozenten:

" Modulziele:

Modu_!i-nhalte:

Leistungsnachweis:
ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung

‘Beleg-Nummer 9050
Kernmodul
Priifungsleistung

- Dozenten des Fachbereichs

Die Studierenden zeigen, dass sie in der Lage sind, innerhalb
einer vorgegebenen Frist ein Problem aus einem Fachgebiet ih-
res Studienganges selbststdndig nach wissenschaftlichen Metho-
den zu bearbeiten. '

Selbstindiges Wissenschaftliches Arbeiten unter Anleitung: -

¢ Themenstellung, Problemanalyse, Entwicklung von Thesen -
und Losungsansitzen,

e Projektentwicklung und -festlegung unter Beriickswhtlgung

* der gegebenen Zeit,

e Auswertung und Interpretation von Ergebmssen, Formalien
bei der Verfassung von Arbeiten und Verbffentllchlmg

e Verfassung und Gestaltung einer wissenschafilichen Arbeit
unter Beriicksichtigung der Grundsitze zur Sicherung guter
wnssenschafthcht.r Praxis

Bachelor-Thesis
18
3

540 Stunden Eigenarbeit mit Betreuung -

6. Semester




Kolloquium

* Dozenten:

Modulzicle:

Modulinhalte:

© Leistungsnachweis:

E(_JTS Credits:
Workload:

Empfohlenc Einordnung

* Beleg-Nummer 9060
Kernmodul '
Priifungsleistung

Dozenten des Fachbereichs

Die Studierenden sind in der Lage ein bearbeitetes Thema in
einem vorgegebenen Zeitrahmen adaquat zu prisentieren und
die fachlichen 7Zusammenhinge vernetzt darzustellen.

e Das Kolloguium erstreckt sich auf das durch die Thesis
_vorgegebene Themengebict, das vom Priifungsausschuss
durch die Zuordnung von 3 Modulen begrenzt wird.
Circa 10 Minuten Prisentation der Thesis '
e Verteidigung der in der Prisentation dargestellten Er-
gebnisse
e Priifung der Inhalte des eingegrenzten Themengebietes

Kolloguium

4 ECTS
60 Stunden Eigenarbeit und Vorbereitung,

6. Semester
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Anlage'3:

‘Mbdu_lkatal_og Profilmodule

Inhalt:

F'ro;ekt Italien

Projekt Deutschland, Osterrelch Schwelz

Projekt Stideuropa (Spanien, Portugal, Grtechenland)
Projekt ,Neue Welt" - Weinlander

Projekt Mittel- und Osteuropa

Projekt Asien

Fallstudien zum Produktmanagement

Planspiel -
" Produktprofile in der lnternatlonalen Weinwirtschaft
Fachfremdsprache (wahiweise)

‘Spezieller Weinbau |

Spezieller Weinbau Il

Qualitatsmanagement

Alkoholfreie Getrénke |

Alkoholfreie Getranke Il -

Alkoholische Getranke

Ressourcen und Umwelt

Beratung, Kommunikation und Unternehmensentwicklu.:'ng |
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Projekt Italien

Verantwortlicher:
Pozenten
Modulziele:

Modulinhaltc;

Lehrmethoden:
Leislungsnachweis:
'Voraussetzungen:
ECTS Cr;:dits: _

: SWS:

Worklohd:

Empfohlene Einordnung:

Belegnummer: 2010 -
Profilmodul
Studienleistung

Koordination Prof. Dr. D. Hoffmann
I.A Dr. Piltz -
Dle Studierenden

kennen die landesspeznﬁschen Zusammenhange Zwi-
schen Gesellschaft, Historie, Rechtssystem, insbesondere
Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen,

~ konnen die Weine der verschledenen Regxonen beschren-

ben und bewerten,
beherrschen die weil nrechtllchen Festlcgungen und lhre
Auswirkungen auf die Produktprof le :

- Gesellschattliche und volkswmschaﬁllche Strukturen I-

taliens
Entwicklung und Bedeulung der Getrﬁnkewn‘tschaﬁ und
des Getrinkemarktes in Italien :

e Wein- und Wirtschaftsrecht,

Struktur und EntwicKlung der Weinmirkte nach
Verbrauch, Absatzwegen und Auflenhandel
Produktionsstruktur ﬁxr Wein, Sekt, leorweme und Spi-

rituosen

Die jeweiligen Wcmbauregmnen nach Erzcugcrstruktur,

- Absatzstruktur, besonderem Wemrecht und Produktpro-

filen
Instltulloncn der Wemwmschaﬁ

Vorlesung 50_%, Seminar 50%

Klausur und Seminar mit Vortrag und schriftlicher Ausarbeitung

~ keine

6 .

4

180 Stunden, Vorlesung und Seminarvoﬂrﬁgé 33%, Vorberei-

tung Seminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor—
bcrellung 33%,;

5. Semester
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Projekt Deutschland, 6sterreich, Schweiz

Belegnummer 2020
Profilmodul
Studienleistung

-Vemnt@oﬂlicher: - Dr. K.-H. Bock

Dozenten o Dr. K.-11. Bock

Modulziele: ' Die Studierenden

e kennen die landesspezifischen Zusammenhinge zwi- -
schen Gesellschaft, Historie, Rechtssystem, insbesondere -
Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen,

e konnen die Weine der verschiedenen Reglonen beschrei-
ben und bewerten, -

e beherrschen die weinrechtlichen Festlegungen und ihre
Auswirkungen auf die Produktplof le. :

Modulinhalte: Jeweils fiir die Lénder Deutschland,' Osterreich, Schweiz
- e Gesellschafiliche und volkswirtschaftliche Strukturen
* o Entwicklung und Bedeutung der Getrﬁnkcwmschaﬁ und
des Getrinkemarktes
- landesspezifisches Wein- und Wirtschaftsrecht :
Struktur und Entwicklung des jeweiligen Weinmarktes
. nach Verbrauch, Absatzwegen und Auflenhandel
e Produktionsstruktur fur Wem, Sekt, ledrwemc und Spi-
' rltuosen
e Die jCWCl]lgcn Weinbauregionen nach Erzeugerstruktur,
Absatzstruktur, besonderem Weinrecht und Produktpro-
filen
e Institutionen der Weinwirtschaft

2%
e
s
£
b
i
B

B . Lehrmélhoden: : Vorlesung (50%), Seminar TSO%)
' Leistungénachweis: Klausur und Semmar mit Vortrag und schnﬁllcher Ausarbeltung R
@ Vorausset-zungen':' | ~ keine .
ECTS Credits: =~ 6
SWS: i
~ Workload: : 180 Stunden; Vorlesung'und ck:fnilnarvortrage 35%, Vorbcrei- :

tung Seminar 34%; Vor- und Nachbcreltung sowne Klausurvor~ o

berellun g 33%,

Empfohlene Einordnung: . 5. Semester
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Projekt Siideuropa

(Spanien, Portugal, Griechenland)

Verantwortlicher:
Dozenten:

Modulziele: -

Modul'inhalle:

_Lehrmethoden:
Leistungsnachweis:
Vorau_sse_tzu_ngen: -
ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

Keine iy | Lo %

‘tung Seminar 34%; Vor- und Nachbcreltung sowie Klausurvor-
- bereitung 33%; : _ : i B

5. Semester

‘Belegnummer: 2030
Profilmodul
Studienleistung

Koordination Prof. Dr. O. Lohnertz
Lehrbeauftragte

Die Studlcrenden o
= kennen die Iandcsspenﬁschen Zuqammenhfing,e Zwi-
schen Gesellschaft, Ilistorie, Rechtssystem, insbesondere
Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen,
e konnen die Weine der vcrschledencn chionen beschrcl- :
ben und bewerten,
e beherrschen die wcmrechtllchen Festlegungen und ihre
Auswirkungen auf die Produktprofile. St

Jeweils fur die Lander: Spanien, Portugal, Griechenland

e Gesellschaftliche und volkswirtschaftliche Strukturen =

e Entwicklung und Bedeutung der Getriinkcwmschaft und
des Getrankemarktes

e landesspezifisches Wein- und Wirtschaftsrecht
Struktur und Entwicklung des jeweiligen Weinmarktes
nach Verbrauch, Absatzwegen und AuBenhandel

e Produktionsstruktur fiir Wein, Sekt, Likrweine und Spi-
rituosen

e Die jeweiligen Weinbauregionen nach Erzeugerstruktur,
Absatzstruktur, besonderem Weinrecht und Produktpro—
filen

o _Institutionen der Weinwirtschaft

‘Vorlesung (50%), Seminar (50%) -

Klausur und Seminar mit Vortrag und s_chriftﬁcher Ausarbeitung

6

2L VI RREN £1

4

180 Stunden; Vorlesung und Seminarvortrige .33%, 'Vorb'erei—
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- Projekt Mittel- und Osteu rdpa

Verantwortlicher:
Dozenten:

~ Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:
Leistunggnachweis:
Voraussetzungen:
'ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

-

Belegnummer: 2050
Profilmodul
Studienleistung

Koordination Prof. Dr. O. Lohnertz o
Lehrbeaufiragte aus landeriibergreifender Kooperation.

Die Studierenden .

¢ kennen die landesspezifischen Zusammenhénge zwi-
schen Gesellschaft, Historie, Rechtssystem, insbesondere
Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen, :

e konnen die Weine der verschiedenen Regionen beschrel-
ben und bewerten,

e beherrschen die weinrechtlichen Festlegungen und rhre
- Auswirkungen auf die Produktprofile.

Jeweils fiir die Lander: Ungarn, Slowenien, Ruménien, Bulga- -
rien, Kroatien, Moldawien, Ukraine, Kosovo, Mazedonien, Ge-

~ orgien

o Gesellschaftliche und volkswirtschaftliche Strukturen
¢ Entwicklung und Bedeutung der Getr:inkewnrtschaﬁ und
~ des Getriinkemarktes

landesspezifisches Wein- und ertschaﬂsrecht
Struktur und Entwicklung des jeweiligen Wcmmarktes
nach Verbrauch, Absatzwegen und AuBenhandel

e Produktionsstruktur fiir Wein, Sekt, L. ikérweine und Spl-

" rituosen

e Die jeweiligen Wembaurq,lonen nach Pr7eugerslmktur, -'
Absatzstruktur, besonderem Wemrechl und Produklpro--
filen

e Institutionen der Wemwn‘tschaﬁ

Vorlesung 50%, Seminar 50%

Klausur und Seminar mit Vortrag und schriftlicher Ausarbeitung

keine

6
"
180 Stunden; Vorlesung und Seminarvortrige 33%, Vorberei-

tung Seminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor-
bereitung 33%,;

- 6. Semester
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- Projekt ,,Neue Welt“-Weinlinder

Verantwortlicher:
Dozenten:

Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:
Leistungsnachweis:
Vorauss-et;'cungen:
ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

Belegnummer: 2040
Profilmodul
~ Studienleistung

Koordination Prof. Dr. O. Lohnertz

[.ehrbeauftragte

Die Studierenden -

e kennen die landesspezifischen Zusammenhénge ZWi-
schen Gesellschatt, Historie, Rechtssystem, insbesondere
Weinrecht, Produktions- und Absatzstrukturen,

o knnen die Weine der verschiedenen Regionen beschrei-
ben und bewerten, e e

o - beherrschen die weinrechtlichen Festlegungen und ihre
Auswirkungen auf die Produktprofile.

Jeweils fiir die Linder: USA, Argentinien, Chile, Australien,
Siidafrika '
e Gescllschaftliche und volkswirtschaftliche Strukturen
e Entwicklung und Bedeutung der Getrankewirtschaft und

des Getrinkemarktes
landesspezifisches Wein- und Wirtschaftsrecht
Struktur und Entwicklung des jeweiligen Weinmarktes
nach Verbrauch, Absatzwegen und AuBenhandel

e Produktionsstruktur fiir Wein, Sekt, Likorweine und Spi-
rituosen _ '

« Die jeweiligen Weinbauregionen nach Erzeugerstruktur,
Absatzstruktur, besonderem Weinrecht und Produktpro-
filen a : ’

¢ Institutionen der Weinwirtschaft

Vorlesung (50%), Seminar (50%)
Klausur und Seminar mit Vortrag und sch-'ri'f-illi:(:_hé__r Aus'arbe}iiuﬁg.' o
keine -

6

A

* 180 Stunden; Vorlesung und Seminarvortrag__éé’j%;Vc_i_rbérei-

{ung Scminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor-
bereitung 33%; : R

5. Semesler
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Projekt Asien o .
Belegnummer 2060 -

- Profilmodul
Studienleistung

Verantwortlicher: Koordination Prof. Dr. D. Hoffmann

Dozenten: - LA:P. Winter
Modulziele: S Die Studierenden:

o verfiigen iiber fundierte Kenmm sse Uiber die Struktur und die
Entwicklung des Getréinkemarktes,

e kennen das Verbraucherverhalten zu Wein,
kennen die landesspezifischen Rechtsregelungen der Ver-
marktung alkoholischer Getrédnke,

e kennen die Besonderheiten des Imports und der Absat7ka-
nile fiir Wein, Sekt und bpmtuosen, :

Modulinhalte: Fiir die Ldnder Japan, Chma, Talwan Korea und
' Hongkong;
s - Gesellschaftliche und w1m(,haﬂllche Rahmenbedingungen,
e Entwicklung und Bedeutung der Getrdnkewirtschaft, spe- -
- ziclles Steuer- und Wirtschaftsrecht flir den Handel mit
‘Wein (u. a. fiir on- und off — license),
¢ Import- und Absatzkandle, '
Marketmg Mix Konzepte im.Grof- und F‘mzelhandel s50-
wie in der Gastronomie
. Flrmcnprof' ile bedcutender Umemehmen %

Lehrmethoden: Vorlesung _50-%, Seminar 50.%

Leistungsnachweis: Kl.a.usur und Seminér mit Vortrag und schriftlicher Ausarbeitung
{ _Vorauss_'éll‘TZUHg'en.: st ke’inel | | 7

ECTS Credits Rl 6

Workload: =~ . : 180 Stunden; Vorlesung und Seminarvortrige 33%., vorbérel-

tung Seminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor—
bereitung 33%; :

Empfohlene Einordnung: 6. Semester
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Fallstudien zum 'Prbduktmanagéme__nt

Belegnummér 2070
Profilmodul
- Studienleistung
Verantwortlicher: Prof. Dr. R. Gobel
Dozenten: Prof. Dr. R. Gobel
Modulziele: - | " Die Studierenden |
o . kennen die Bedeutung und Anwendungsgebiete des Pro-
jektmanagements,

o  konnen ein Projektvorhaben strukturleren, durchfiihren und
kontrollieren,
e sindinder Lage Produktmanagemcnt fallspezlﬁsch aufzu- .
bauen und weiterzuentwickeln, :
" o konnen die Techniken des Produktrelaunch und der Pro-
duktinnovationen anwenden. - :

Modulinhalte: ' _ : :
' e Planung und Realisation von Proj ektvorhaben in Unterneh-
- men der Weinwirtschaft _
¢ Exemplarische Prasentation, Auswertung und Diskussion-
zum l’roduktmanagemenl in der mtemaucmalm Weinwirt-
~schaft _ :
_ Besonderheiten des mtematmnalen i:.mkaufs von Wein,
‘o Produktionsmanagement in ausgewihiten Bereichen der
Weinwirtschaft '
¢ Fallstudien zum Relaunch von Produkten
. Fallstudien zur Entwicklung mnovatwer Getrﬁnke auf Wem~
basis.
Lehrmethoden: Vorlesung 50 %, Seminar 50% e
Leistungsnachweis: Klausur und schrlﬁllchc Pal lausarbeltung mit Vortrag
Voraussetzungen: keine
ECTS Credits: 6
SWS: : 4
Workload 180 Stunden; Vorlesung und Ser_ninarvomiigé 3_3'%’, Vorberei-
tung Seminar 34%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvor-
bereitung 33%; '

Empfohlene Einordnung 5. Semester
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Planspiel

Verantwortlicher:
Dozenten:

Modu]ziele:

" Modulinhalte:

. Lehrmethode:
Leistungsnachwéis:
Voraussetzungen:
ECTS:

SWS:

Workload:

Empfohlene Einordnung:

Belegnummer 2700
Profilmodul

Studienleistung

Prof. Dr. R. Gobel
Prof. Dr. R. Gobel, Dipl. Oen. M. Mend

Die Studierenden

e haben praktische Erfahrung in der Fﬁhrung und Koordinati-
on von Teams

¢ kennen den praktischen Umgang mit den grund!egenden E-
lementen der Unternehmensfiihrung

e iiben die praktische Losung von Planungs- und Kontroll-
problemen im Rahmen des Projektmanagements ,

e sind in der Lage fiir konkrete Entscheidungssituationen
strategische Instrumente der Unternehmensfiithrung zu ent-
‘wickeln und hinsichtlich ihrer Wirkung zu bewerten

o kennen den praktischen Umgang mit der Erfolgskontrolle .
und -analyse '

Grundlagen der Unternehmensfiihrung
Projektkonzeption und -darstellung. :
Sammlung und Auﬂ)ereltung bctnebl:cher lnformanons-
grundlagen - i
Zielbildung und Operatlonahswrung von Zielen im
Team :
Erfolgsanalyse :
Strategicentwicklung und Planung von Fntwncklungsah __
ternativen '
GEs Altcmatwenbewertung und Erfolgskontrolle

e o

L ]

e @

. Vorlesung 25 %, Seminar 50 %, selbststindige Teamarbeit 25%

Hausarbeit und Vortrag (Erstellen eines Unternehmenskonzep-

tes, Ausarbeitung und Prisentation)

keine
6
4

180 Stunden; Vorlesung 7%, Teamarf)cil, Seminar, Vor- und
Nachbereitung und Vortragsvorbereitung 93

6. Semester _
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Produktproﬁlé in der Internationalen |

Weinwirtschaft | Beleg-Nummer 2080
: Profilmodul
Studienleistung

Verantwortlicher: Prof. Dr. D. Hoffmann

Dozenten: ‘ Prof. Dr. D. Hoffmann

Modulziele: Die Studi_ctendgn ' _

o e beherrschen die Methoden sensorischer Beschreibung und
Bewertung, : .

e konnen verschiedene Weine (u.a. nach natiirlichen Ur-
sprungsbedingungen (Terroir), Herstellungsmethoden, Reb-
sorten und Qualitétsstufen) beschreiben und bewerten,

¢ kennen die verschiedenen weinrechlli&!ien Systeme in der
Welt und ihre Auswirkungen auf die Produktgestaltung

e konnen ausgewihlte Produktprofile ganzheitlich prisentie-
ren.

Modulinhalte: Internationaler Vergleich
e von gencrischen Weinkonzepten

o des Standorteinflusses auf ausgewihlte Rebsorten
e von verschiedenen Rebsorten :
o von verschiedenen Weinbereitungsverfahren _
e von Terroirkonzepten mit interdisziplingrer Darstellung und
Bewertung nach Sensorik, Technologie, natiirlicher Einflis-
€ und Weinrecht;
Lehrmethoden: = Vorlesung 50%, Seminar 50% .
L_eistungsnachweis: - Klausur
ECTS Credits: 6
SWS: 4
Workload: - 180 Stunden; Vorlesung 17% ., Seminar 17 %, Vorbereitung
- Seminar 33%; Vor- und Nachbereitung sowie Klausurvorberei-
tung 33%; ' 245t 18

Empfohlene Einordnung: 3. Semester
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Fachfremdsprache (wahlweise) : |
' : “Belegnummer 3000
Profilmodul '
Studienleistung
Verantwortliche: -  Dipl.-Ing. W. Mattmiiller-Schultz
;—- Dozenten: | Lehrauftrag
Modulziele: - Die Studlerenden konnen sich in ihrem zukiinftigen Arbeltsfeld '

redegewandt und fachlich korrekt in der Jewelhgcn Sprache un-
terhalten und schriftlich ausdriicken.

Sie beherrschen die Fachausdriicke der BCI’CIChC Okonomle
Weinbau, Oenologie und Getrankewirtschaft der ausgewﬁhlten
Sprache.

Fachvokabular Wirtschaft
Fachvokabular Oenologie
Fachvokabular Weinbau
~Fachvekabular Getrankewirtschaft

e s e ®

i Semmarlstlscher U n'-_tc.r:ri'cht. IOOjII.’foz_en.t
S 80 Stunden; Seminaristischer Unterricht Sﬁ%, Nachberei-tﬁﬁg,'

Vorbreitung sowie Klausurvorbereitung 50%,

e Ehipfol;l'ehe. Einordnung: 3. Semester
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Spezieller Weinbau I

“Belegnummer 2110
Profilmodul
Studienleistung
Verantwortlicher: Prof. Dr. O. Lohnertz
Dozenten _ Prof. Dr. O. Lﬁhnertz; Dr. R. Ries, Dr. J. Schmid
Modulziele: Die Studierenden kennen

¢ kennen die Zusammenhiinge zwischen Standortfaktoren und
der weinbaulichen Eignung von Rebfldchen,
e kennen die Zusammenhénge zwischen Nahrstoffhaushalt
“und Stressfaktoren und der Bildung von Wemmhaltsstoﬁ‘en,
e kennen und erkennen die mchtlgsten Rebsorten, : '

Modulinhalte: - Bodenkunde und Pﬂanzenemahrung_ Entstehung und Zusam-

mensetzung, Genese und Eigenschaften der Boden; Nahrstoff-
- aufnahme und Néhrstofftransport in Pﬂanzen, Funktionen der -

Makro- und Mikronahrstoffversorgung; Nahrstoﬂ'e und Wachs-
tuimn.
Ampeiographle Erkennen und Beschre:ben dsr gingigen Reb-
sorten im europdischen Raum, Unterlagen und Edelreiser, Ver-
wendungszweck, Anbaucignung

Lehmmelhodeﬁ: - - Vorlesung 67%, Ubungen 33%

Leistungsnachweis: Klauépr '
Voraussetzungen: keine
ECTS Credits: : 6 :
sSws: ' 6
Workload: 180 Stunden, Vorlesung und Ubungen 50%, Vor— und Nachbe~
reitung sownc Klausurvorbereltung 50% .

 Empfohlene Einordnung 3. und 4. _s-emestgr
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Speziéller Weinbau II

Verantwortlicher:

Dozenten

- Modulziele:

Modulinhalte:

"~ Lehrmethoden:

ECTS Credits:
SWS:

Woi‘_kload:

Empfohlene Einordnung:

Leistungsnachweis:

. Voraussetzungen:

~ Belegnummer 2120
Profilmodul
Studienleistung

Prof. Dr. R. Kauer

" Dr. B. Berkelmann- Lohnertz, Prof. Dr. H. Holst,

Prof. Dr. R. Kauer

~ Die Studierenden kennen '

~ o den Bau der Rebe und ibrer Organe und kénnen
die Bedeutung phystologlscher Prozeésse fiir die Wein-
qualitéit beurteilen

e die wichtigsten Schédlinge und Krankhelten der Reben;

e sind in der Lage Pﬂanzenschutzmaﬂnahmen zu beurtei-
len; - :

BlOlOglC der Rebe: .
AuBerer und innerer-Bau der Rebe und dessen Bedeutung fiir
den Weinbau; Bedeutung physiologischer Prozesse fiir Wachs-

- tum Beerenentwicklung und Beerenreife besonders in Hmbllck :
 auf die Weinqualitit..

Phytomedizin, Schadursachen und Nutzlmge

Entstehung von Krankheiten und Beechﬁdlgungen der Rebe; Ur-
sachen der Krankheiten und Beschiddigungen sowie deren Ent-
wicklungsldufe und Symptomatologie; Allgememe Bekamp-

fungsverfahren; Nﬁtzlmge und ihre Biologie;
Vorlesung (1 00%)

Klausur

keine

6

6

180 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbereitung sowié
Klausurvorbereitung 50% '

3. und 4. Se_:mcster

Y



Verantwortlicher:

- Dozent:

Modulziele:

Modulinhalte:
Lehm_lelho'den:

- Voraussetzungen:
ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Qualititsmanagement

Leistungsnachweis:

 Belegnummer 2200
_Profilmodul
Studienleistung

Prof. Dr. B. Lindemann

- Prof. Dr. B. Lindemann

Ziel dieser Lehrveranstaltung ist das Vermitteln der Kenntnisse iiber die

Qualititsmanagementnormen DIN EN ISO 9000, 9001 und 9004. Im
Rahmen von Fallbeispielen wird das Erarbeiten der Normforderungen
und das Umsetzen dieser Forderungen im Betrieb geubt Das Uben von
Préisentatlonen runclcn dlese Veranstaltung ab.

Einfiihrung in den Aufbau und Funktlonswelse von Qualltatsmanage~

mentsystemen nach DIN EN ISO 9001 in der jeweils aktuellen Fassung,

‘Lizenzveranstaltung der Deutschen Gesellschaft fiir Qualitét ,,Quali-
tatsmanagementsysteme und Interne Audits“ (mit Zertifikat)

Vorlesung 100%

Klatjsur '

" keine

6
4

180 Stunden; Vorlesung 33%, Fal!bearbeilung in Eigenarbeit und
Ubungen 34%, Vor- und Nachbereitung soww Klausurvorbereitung -

33%.

Empfohlene Einordnung 4, S_énieéter_
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Alkoholfreie Getrinke I

Verantwortlicher:
Dozenten

: -'Modu‘iziele: |

Modulinhalte:

Lehrmethoden:

Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:
ECTS Credits:
SWS:

Workload:

Belegnummer 2310
Profilmodul
Studienleistung

_ Prof..Dr. H. Dietrich

Prof. Dr. H. Dietrich, Dr. M. Kreck, Dr. M. Strobl

Die Sludicrenden kennen

¢ die Technologien, die Grund und Inhaltsstoffe sowie die Problema-

tiken der Frucht- und Obstsaftverarbeitung,

' die Zusammenhiinge von Getriinken und Ernghrung, sowie die -

w1chtlgsten physmlognchen Vorg%mge im Korper.

A Fruchlsaﬁe Wmschafthche Bcdeutung der Fruchtsﬁﬁe, Inhaltsstoffe
* von Friichten und Fruchtsafien: Kohlehydrate, Sduren, Mineralstoffe,

Phenolische Verbindungen, Vltamtne, Stickstoffverbindungen, Lipide,
Aromastoffe; Vorginge bei der Reifung und Lagerung von Friichten;
Bewertung der Inhaltsstoffe; Allgemeine technologische Verfahren in.
der Fruchtsaftindustrie: Rohstoffaufbereitung, Zerkleinerung von
Friichten, Maischebehandlung und Maischeenzymierung, Saftgewin-

‘nung, Kldrung und Stabilisierung, Herstellung von Fruchtmark, triiben

Fruchtséften und Nektaren, Haltbarmachung, I.agerung von Fruchtséf-
ten und Hal bfabnkaten, Ruckstande der Fruchtsaftherstellung und Ver-

wendung
Gemiisesifte: Definitionen und Vorschriften; lnha]tsstoffe techmsche

Grundverfahren zur Verarbeitung von Gemiise; Haltbarmachungsver-

fahren; Wichtige Produktlinien; Betriebskontrolle und Bewertung.
Ernihrungsphysiologie: Ernghrung, Physiologische Bedeutung von
Getrinkeinhaltsstoffen; Physiologie der Verdauung, der Leber und der -
Niere; Didtetik;

Vorlesung 100%

| Klausur

keine

¢ :

6

180 Stunden; Vof]eéun‘g 50% Vor- und Nachbereitung sowic
Klausurvorbereitung 50% _

Empfohlene Einordnung: 3. und 4.Semester

44



Alkoholfreie 'Getréinke 11

Verantwortlicher:
Dozenten

Modulziele:

Modulinhalte:

Lehrmethoden:

Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:
ECTS Credits:
SWS:

WOrkload:

6

| Belegnummcr 2320
Profilmodul
Studienleistung

Dr. C.-D. Patz

" Dr. C.-D. Patz, Prof. Dr. A. Sawert

Der Student soll in der Lage sein, ein Getrénk selbsténdig zu entwi-
ckeln. Von der Ziclgruppendefinition, iiber Wirkung und Funktion der
Inhaltsstoffe, Ausmischen, Wahl der Verpackung (Glas, PET etc.), Ab-
fillen und Haltbarmachen, bis zur Deklaration, Kennzeichnung und
Auslobung des Endproduktes. ' ;

Dies alles unter Einhaltung nationaler und internationaler Bestimmun-

gen, dem Einsatz der sinnvollsten Inhaltsstoffe und der zweckmaBigsten

Technologie.

Erfrischungsgetrinke: Arten von Erfrischungsgetrdnken, "innovative"
Getrénke, gesetzliche Regelungen, Lebensmittelzusatzstoffe, Bestand-
eile und Grundstoffe von AfG, Zusammensetzung und Wirkungsweise,
JHaltbarmachung, Verarbeitungslinien und -Ve‘rafb.eitungstechnik, Ab-

. fiillung, Betriebskontrolle und Bewertung.

‘I'rink- und Mineralwasser: Gesetzliche _Regeldh'g.eh; Qtiel.lénérSChlie—

Bung; Wasseraufbereitungsverfahren; Chemische und hygienische Be-

urteilung; Ernshrungsphysiologische Bedeutung; Abfiillung; Wasser-
kreislauf; Verschmutzungsindikatoren; Chemisch-hygienische und
bakteriologisch-hygienische Wasseruntersuchung; Keimabtotende Was-

seraufbereitung; Heilwasser.

Vorlesung ('1-00%)

Klausur
keine =

6

180 Stunden; Voricsimg 50%,Vor—undNachberettungsome
Klausurvorbereitung 50% e e

Empfohlenc Einordnung 3. und 4. Semester
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Alkoholische Getrinke

Verantwoﬂlicher:
Dozenten

Modulziele:

- Modulinhalte:

Belegnummer 2400
Profilmodul
' Studi-enleistung
Prof. Dr. B. Lindemann
Prof. Dr. H. Dietrich, Prof. Dr. B. Lindemann, Dr. F. Will

" Die gtudlercnden

e lernen die Grundlagen der Plaschengarverfahren der Tankgirver-
fahren, der Verfahren zur Herfiihrung von Hefe in der Reinzucht
und der Verfahren zur Gewmnung und Impréignierung des Kohlen-
dioxids.
erhalten einen Uberblick i:ber die gcsetzl:chen Rahmenbedmgungen

» werden in die Lage versetzt, dle Destlllatmn in ihrer Gesamtheit zu
verstehen,

e kennen Recht, Technologie und spezielle Inhaltsstoffe zu Spirituo-
sen, Fruchtwein, Likorwein, Fruchtschaumwein, aromahs:crtcn al-
koholischen Getrdnken und Likéren.

Schaumwein: Rechthche Grundlagen der Schaumwembcremmg und
Deklaration, Schaumweinherstellung durch erste Gérung bzw. zweite
Girung, Auswahlkriterien fiir die Grundweine, Hefeherﬁihrung, Ver-
wendung von Trockenhefen, Technik der Tankgérung, Technik der

_ Kohlendnoxndgewmnung und dosage, lroubleshootmg bei der

- Schaumweinherstellung.

i Spirituosen: Rechtliche Aspekte sowie alle Techno]og:en der Desullatl-

~ on; Rohstoffe zur Spi rituosenherstellung, Girtechnologie, Besonder-

- Lehrmethoden:

Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:

ECTS Credits:
SWS:
Workload:

heiten der Obstbrennerei und der Kartoffel- und Kornbrennerei; Kolon-

“ nenndestillation und Rektifikation; Ertrag und Berechnungen; Be-

schreibung und Herstellverfahren besonderer Splrltuosen Chemische

Zusammensetzung von Spirituosen..
Frucht- und Likdrweine: Obst-/Fruchtwein, Fruchtdessertweine, Frucht- -

-' Perlweine- und —~Schaumweine, Likorweine (z.B. Sherry, Port), aroma-

tisierte weinhaltige Getréinke und Likore: Wirtschaftliche Bedeutung,
Herstellung unter Berﬁckswhngung der geseiz.llchen Vorgaben, sensori-
sche Beurteilung der Produkte; Grundstoffe, 6nologische und mikro-
biologische Aspekte fiir die jeweilige Herstellung.

V—orlesuﬁg 100%
Klausur
keine

6
6
180 Stunden; Vorlesung 50%, Vor- und Nachbercnlung sowie

: Klausurvorbereltung 5{}%

Empfohlene Emordnung o _3. und 4. Semester
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Ressourcen und Umwelt | ~ Belegnummer 2500

Profilmodul
o ' Studienleistung
Verantwortliche: ~ Dipl. Ing. E. Kaim L ;
Dozenten: Dipl. Ing. E. Kaim, Prof. Dr. D. Reymann &
- Modulziele: Die Studierenden werden

¢ Grundkenntnisse iiber die Charakteristika von Umweltgiitern und ii- -
ber umweltpolitische Ziele haben

o umweltpolitische Handlungsprinzipien und deren Instrumente ken-
nen und beurteilen konnen,_ . :

e inder Lage sein, 6kologlsche Folgenabschétzungen nachzuvollzie- .
hen
Bewertungwer[’ahren und deren Anwendungsproblematxk kennen . {
einen Uberblick iiber Umweltinformationssysteme erwerben
einen Uberblick iiber relevante Umweltproblcme und ——programme

. in Garten- und Weinbau

e einen Uberblick tiber die Mogllchkelten erwcrben das Umwelt—
management in unlernchmcnsche Managementsysteme zu lntegne-
ren

e Unterschiede und Uberschneldungsberemhe von Quahtats- :

: managementsystemen und Umwellmanagementsystemen kennen

- Modulinhalte: -
-Besondcrhexten von .Umweltguter_n als (pame'l_l)ﬁifentllche Guter
Ziele der Umweltpolitik und deren Operationalisierung
‘Typen und Effekte mnweltpolltlscher Instrumente
Umweltskonomische und diskursive Bewertungsverfahren
Anwendungs- und Problemberelche von Umweltmformallonssys-
~ temen -
Nationale und EU Umweltpolltlk Wasser-, Boden-, Klima- und
Naturschutz, Bmloglschc Vielfalt, Landschaftsgestaltung
: Agrarumwcltprogramme der Linder, des Bundes und der EU
typische Umwelt- und Rcssourcenprobleme in Entwmklungslandem
Globale Umweltprobleme und internationale Umweltabkommen.
Abgrenzung von standard:sterten Quahtﬁtsmanagementsystemcn
und Umweltmanagementsystemen" . - '
¢ EMAS-ISO 14001 Umweltmanagem nt o
e Umweltmanagement, Ressourccmnanagement Prozessmanagemcnt
) Methoden des Qualitits- und Umweltmanagements
Lehrmethoden: Semmar (33%), semmansttsche Vorlcsun g (34%) Ubungen (33%)

Leistungsnachweis: Klauaur
- Voraussetzungen: - keine
ECTS Credits: B A
‘SWS: ' 6 St T ; _
Workload: ~~ 180 Stunden; Seminar, seminaristische Vorlesung und Ubungen 50%, -
Vorbereitung Seminar 25%, Nachbereltung sowie Klausurvorbereitung
25%; :

mefohlene Emordnung 5.Semester

47




Beratung, Kommunikation und

- Unternehmensentwicklung

Verantwortlicher:
Dozenten:

_ Modulziele: _

Modulinhalte:

Lehrmethode:

“.\ Leistungsnachweis:

Voraussetzungen:

ECTS:
SWS:
- Workload:

Empfohlene Ei nordnung;:

Belegnummer 2600
Kermmodul
Studienleistung
Prof. Dr. Gébel :
Prof. Dr. Gébel

Die Studierenden _
* kennen die Aufgaben und Grundprinzipien der Beratung,

- kennen die Grundzusammenhznge menschlicher Kommuni-

kation im Hinblick auf erfolgreiche Beratung,
e haben einen Uberblick iiber verschiedene Arbeitsformen der
- Beratung,
* haben einen Einblick in die Organisationsmuster der Bera-
tung innerhalb der Weinbranche,
¢ haben einen Einblick in den Beratungsprozess und seine
Planung und Steuerung

- & konnen Instrumente der Unternehmensplanung anwenden,

konnen Strategien und Methoden der Unternehmens-
entwicklung présentieren und erkldren

. Arbeitsformen sowie Or;,am satnonsmustcr der Bera-
tungsarbeit in der Weinbranche
~ Individuelle Wahrnchmung
- Kommunikationsmodelle und ihre praktische Bedeutung
Planung und Steuerung eines Beratungsprozesses
Instrumente der Unternehmensplanung und ihre Anwen—
dung
Instrumente der strategischen Planung
Planung und Techmk von Pridsentationen

Vorlesung (100%)

Klausur

keine

6

4

90 Stunden, Vorlesung 42%, Vor- und Nachhereltung sowie

Klausurvorbereitung 58 %.

5. Semester
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